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En bouche, I'a lilla.lmple, souple et ronde Inisse
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J):omaine ymard, Cépage grenache blanc, rou ) s bourboulec e
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Vin d’Alsace « Voyou de katz » 2017 AB oy M. e ' 19.50€ . 4.90€
Domaine Clément Klur, C riesling, sylvaner, muscat d’alsac . '
Couleur jaune pile légérement brillante. Un nez f et tonique 4
p;qne de !’nfchgur avec un fruité fondu qu.i et persistante.
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"' C,Ilablis 2021 ' % IS/ L b o - - 34.50€ ', 6.90€
*  Domaine Lavantur B ‘ A Y 7 h
" Au nez le Chablis s’exg ne pleinen ; at e beaux arémes floraux. - ' o, v
 En bouche le bouquet d’un grand raffin : des notes d’agru at de retrouver les fleurs blanches _ o 4
etk fruit. Frais, soupl'e et i rqué i uiehﬂehngneurenbouche. 3 o ,
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leoux «Le pala;% ' w P 4 : cﬁgoe - 17.90€
Domaine de la Métairie d “Alon, Cépage Cl'nal:donnay >
A Ia dégustation, couleur jam pile. Neztrétexpnnﬂ; élégant et aromatique avec des notes subtiles de farine de froment, . .._ A
dep!ﬂsﬁde fine et légére, de crémo,njviudﬁdalum senteurs florales évoluant vers le jasmin et la fleur d’oranger. " v'
" Une touche de zest de citron, quelques notes iodées et anisées, un peu d’abricot frais. Léfer parfum de marron p‘ncé apporté _ «
p.t’r'ih bois. En bouche, le vin est d:lﬁt,_foyeux et délicat, d’une ngongueu avec une j }v?\ - ‘
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# Domnﬁe D ’s, Cépage Syrs ° arsels _ g B - 273 :
‘ hmbeqatd'unfo jernbfsavecdesn‘aﬂetg Au nez une belle complexité sur des notes de fruits frais. ‘ } 4
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" Beaujolais Village 2023 ' * 7 14290€ 3.90€
Domaine Christop i 1. ] 2 ( ¢ L 57 F
‘Ce Beaujolais-Villages vous nira t 3 Papéritif qu e grillad o fruit est éclatant, croquant, b s’
onadi mal & résister 4 sa gourmandise. Cette cuvée mo iy , o \
Ie vin est préc?s, net et jutenx. rlf«“ ~
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Pessac-Léognan 2021 = #23.50€ 4.50€
Chateau valoux, Cépage Cabern :
La robe estd'u ngrenarfoneé. Leb&qlepm J l'l etde dnlﬂtm de fruits rouges.
~ /"La bouche est . anssi envolitante, mnde; nr; , 1 1 qu'mle trame subtilement épicée. '
LQ finale est plelne, soyeuse et parfumée. -_ : 1 ;‘1 A - g . ! : _
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" “Pic Saint-loup « Les nobles pierres » 2018 A5 <) 28.60€ 4.90€

Chiteau de Lascaux , Cépages 70% Syrah, 30% Grenaches L 4
Vin & Ia coulenr rouge profond. Les ardmes s'élé sans ulté et s'expriment dans un registre aérien et frais..
Fruits noirs, cassis, griottes et épices douces se d!sﬁnguqnt. La bonl:he 4 I'unisson s'avére compléte, longue etstrucmrée.

Volailles 4 Ia broche. Viandes ro Fiblers ou hlwpt Mq.n sir | nepn oublier les fromages de caractére.

Chocolat amer. Rk i S Gl 3

Chinon « L’huiserie » 2020 <l O - «34.90€ 5.90€

Domaine Philippe Alliet, Cépages c:ibe‘ry,gt franc .

Au nez, le vin s’ouvre sur des notes de cassis, de mﬂdﬂ*ﬁe confiture de grmﬁlle. [ﬁl nez 4 la fois fin mais expressif

d’une justesse redoutable. La bouche est un bijou de haute. q'li dém.ﬂe de M tanins encore un peu durs mais ¢
. en paralléle la matiére est juste sublime , Ies mmaﬂqm‘d di emloi trés complexe et d’une finesse incroyable.

L’allonge du vin est formidable et termine Ia bqnel'; en bu&. # =
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Chorey-les-Beaune «Les Bons Ores » 2021 =2’ L i 38.50€ 6.90€

‘Domaine Edimond Cornu&fils, Cép inot moir e

,Longtemm ventlu sous Pappellation Cétes d'eﬂel 4 es-Beaune est moins connu que ses voisins.
" Charnu et fruité, étoffé d’une bonne ﬂau'penu de tanins s. Vin n'lnnd fruité mais avec présence de tanin.

Accompagne viandes rouges, roties ou en ‘alﬁg WM N
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Crémant.de Bourgogne ;Es.'me 3.95€
Vignerons de mancey, Cépage pinot noir et gamay A
Vin blanc moelleux 4 Ia robe jaune-or aux arémes de fruits confits se distinguant par un trés bel équilibre en bouche. ‘«
Des notes de fruits confits annoncent une bouche onctueuse, fruitée et d’une grande finesse. o
B
Champagne «les arpents» A 44.90€ 9.00€

Maison Thiery Masin Cépages 85% Pinot Noir, 15% Chardoﬂg

Cet assemblage évoque la typicité de notre Céte des Bar : Pintensité et Ia finesseSon nom, Arpents, rend hommage 4 -~ .

nos ancétres qui arpentaient lesigalipes.Au nez des arémes de fruits flirtent avec de finés senteurs florales trés subfiles -
d’aubépine, acacia. La finesse :_q;portée par le Chardonnay dévoile une bouche harmonieuse offrant une helle ampleur

et un joli fondu.
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